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Affidamento del servizio di ristorazione e servizi accessori per i degenti
ricoverati negli Stabilimenti Ospedalieri e per gli utenti delle Strutture
residenziali e semiresidenziali territoriali ed per i dipendenti dell'ASL n°
1 “Imperiese”, ASL n° 3 “Genovese”, ASL n° 4 “Chiavarese”, O.
Evangelico Internazionale, E.O. Galliera ed I.R.C.S.S. Gaslini della

Regione Liguria ai sensi del D. Lgs. N° 163/2?@@@,@@5@@;@;glimgﬁgm e
anni—lottin® 4 - Vot i
della Liguria
Numero gara: 5248970
REGISTRO UM CIALE
Verbale di valutazione |Pirotocollo n. #9s3
Seduta della Commissione Giudicatrige del:
30 ottobre 2014 1del 30 o . 2044 Entrata

Il giorno trenta del mese di ottobre dell’anno duemila quattordici , alle ore 9,00 presso la Sede Cperativa dell’ARS
Liguria — Area Centrale Regionale di Acquisto ~ Via G. D’Annunzio n° 64 — VI° piano, st & riuntita, in seduta non pubblica,
la Commissicne Giudicatrice, neminata con le determinazione n° 125 del 03/07/2014 e n° 171 del 10/09/2014,
procede a costatare la regolaritd della documentazione tecnica presentata dalle Ditte concorrentt alla gara per
Faffidamento del servizio di ristorazione e servizi accessori per i degenti ricoverati negli Stabilimenti Ospedalieri e per
gli utenti delle Strutture residenziali e semiresidenziali territoriali ed per i dipendenti dell'ASL n® 1 “Imperiese”, ASL n°
3 “Genovese”, ASL n° 4 “Chiavarese”, Q. Evangelico Internazionale, E.O. Galliera ed I.R.C.5.S. Gaslini della Regione
Liguria ai sensi del D, Lgs. n” 163/2006 per la durata di nove anni —lotti n® 4 - Numero gara: 5248970 e composta da:

Direttore — UOC Acquisti & Gestione Risorse — IRCCS G. Gaslini
in qualita di presidente

Dietista E.O. Ospedali Galliera

in qualita di componente

Responsabile SS Dietologia A.S.L. n® 4 Chiavarese

in qualita di componente

5.C. Medicina — Settore Dietologia A.S.L. n° 1 Imperiese

in qualita di componente

Dirigente Medico disciplina Dietetica A.S.L. n° 3 Genovese

in qualita di componente

PICCO Dott.ssa Rosella

FRANCHINI | Sig.ra Carla

GALLO Dott. Fabrizio

PAGLIARI Dott. GianPaolo

MINUCC Dott. Luigi

Prima di procedere all’'esame delle offerte tecniche prodotte dai partecipanti in forma singola o associata il Presidente
d3 atto che la documentazione tecnica di gara di tutte le partecipanti risulta ermeticamente chiusa e siglata dai
presenti intervenuti alla riunione del 23 ottobre 2014, nei singoli plichi e custodita nella stanza n° 1 “Archivio” del VI°
piano della sede operativa deli’ARS Liguria — Area Centrale Regicnale d’'Acquisto — di Via G. D’Annunzio h® 64.

La Commissione, dopo una rilettura del verbale del 23 ottobre 2014, procede, per il lotto n° 4 “IRCCS G. Gaslini”

all’attribuzione dei punteggi relativi ai restanti sub-criteri (C3 e C4), mediante il confronto a coppie le cui motivazioni

vengono di seguito riportate:

sub-criterlo €3: Software e progetto informatico: Modalita di prenotazione - pianc di lavoro inerente
I'interfacciamento/comunicazione con gli enti usufruitorl del presente appalto ed il,’s,ewizio di
dietetica della ditta completezza e qualita del dato. g :
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| singoli membri della Commissione concordanc che, tutte le ATl presentano un software e progetto informatico
risulta esaustivo rispetto ai punti indicati alla tabella C3 del Disciplinare di Gara.

sub-criterio C4:  descrizione degli accorgimenti durante il servizio volto al contenimento dello smaltimento del
materiale monouso presso gli enti usufruitori def presente appalto

| singoli membri della Commissione concordano che gli accorgimenti volti al contenimento deflo smaltimento del
materiale monouso proposti dalle ATl partecipanti risultano esaustivi rispetto ai punti indicati alla tabella C4 del
Disciplinare di Gara.

Alle ore 12,30 la Commissione termina i lavori relativi alla valutazione di:

» Modello organizzativo generale

» Caratteristiche del servizio

> Awvio del servizio
relativo al lotto n° 4 "IRCCS G, Gaslini” con le risultanze di cui all’allegato A) al presente verbale quale parte integrante
e sostanziale, che di seguito vengono sintetizzate:

» AT CIR/CAMST/CCC punti 52,700
¥ AT Ladisa /Fabbro punti 46,981
» ATI La Cascina/Vivenda/Bollita punti 39,583,

[l presente verbale ed il relativo allegato A} unitamente ai plichi delle offerte tecniche vengono consegnati al RUP ~
Dott. Luigi Moreno Costa — per gli adempimenti conseguenti.

Letto, confermato e sottoscritto.

Presidente:;
PICCO Dott.ssa Rosella

Componenti:

FRANCHINI sig.ra Maria Carla

GALLO Dott. Fabrizio

PAGLIARI Dott. GianPaolo

MINUCCI Dott, Luigi

Allegato A) di 12 pag.
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Servizio di Ristorazione - Lotto n® 4 " IRCCS G. Gaslini”

Da un'attenta lettura degli elaborat! tecnlci presentatl dalle AT| offerenti, rispetto a quanto richiesto dagli atti di gara, non sono emersi significativi element) premianti. Pertanto alla luce delle linee guida
per Mapplicazione del metodo del confronto a coppie, di cui all'allegato G det DPR 207/2010, H grado di "preferenza” individuato dalla Commissione & quellc de! velore "minimo” pari a 2

ATICIR .. . |- .- ATl Ladisa: .. ATiia. .
Food/CAMST/ . 3 Cascina/VivendaflLa |
cee p-A.fFabbro 8.p.A.| " “Boliit

totale 52,700 46,981 39,683

QRI_TERI DI VALUTAZIONE TEGNICA Lotto n* 1

B N T TV
s Aﬁ;;‘;i‘:f; 5 | CascinalVivendall.a
SpAFabbro SpA| T g e

' Punteggio Punteggio ' ". R PR ki ATi_CIR S
massimo per| - massimo per - NOTE 0 | FoodfCAMST!
Criterio™ " | “sotto-criterio S : a CCC.

A) - AVVIO DEL SERVIZIO

A1) - Tempi di primo avvio del servizio decorrenti
dall'ordinafivo di fornitura alla consegna del primo
pasto max 180gg

4 4,000 3,978 3,904

AZ2) - Periodo transitorio tempo previsto {espressc in
glorni) dalla consegna del primo pasto perarrivare a
regime max 180gg

4 0,867 4,000 2,167

A3} - Programma di gestione del perlodo transitorio
(dalla consegna dal primo pasto fine al sistema a
regime)

9 5,000 8,000 0,000

totale A) 9,867 16,978 6,181

B) - MODELLO ORGANIZZATIVO GENERALE

B1} - Sistemi di controllo e responsabilita

7 7,000 7,000 7,000

B2} - Modello organizzativo del Servizio prestato {
saranno valutate positivamente organizzazioni che
comportine una riduzione del furn over del personale )

5 5,000 0,000 2,500

B3} - Caratteristiche del personale impiegato; -
numero dipendenti impiegati nel Servizio anche in
relazione al tipo di contratto applicato (sempre nel
rispetto del CCNL) - il curriculum, Ie qualifiche , la
spediallzzazione - n® ore annue per singola
professionalith fqualifica

4] 5,000 1,250 1,250

B4} - Modello organizzativo del Srvizio prestato con
particolare riferimento al percorso formativo del
personale {percorso tutto documentabile)

5 B,O00D 5,000 5,000

totale B) 22,000 13,250 15,760

‘C)u[:UIODE_LLO ORGANIZZATIVO GENERALE . |"

24

C1) - produzione & materie pritna utilizzate, Origine e
provenienza dei prodotti con evidenza dei prodottt
regionali, italiani e biologici. Specificare Il programima
acgsuito delle derrate alimentari con evidenziate le
provenienze e le quatita

3 3| 0,882352041 1,411764706

C2) - Programma di gestione delle emergenze, con
particolare riferimento a: - scloperi del personale, -
sclpoer! con conseguenze sulla filiera
dell'approvviglonamento -~ emergenze causate dal
cattivo tempo - blocehi del traffico

C3) - software e progetto informatico: modallta di
prenotazione, piano di lavoro Inerente
I'Interfacciamento, comunicazioni con gli enti
usufruitori del presenie appalto ed il servizio dietetica
della ditta completezza e qualita del dato

C4) - Descrizion degli accorgimenti durante il servizio
volto al contenimente dells smaltimento del
materiale monouso presso gli enti usufruitori del
presente appalto

C5) - Sconto sui lisito Fepay per i prodotti distribuiti
nel bar

2 2 0,470588235| 0,883628412

CB) - Sconto sui prezzi del prodotti nei distributori per
i dipendenti con chiavetta {art. 7 - lotle 4 - allegato 1)

1 0,633333333 1,00 0,625833333

C7) - Sconto sui prezzi dei prodotti nei didtributori
per il pubblico {art. 7 - lotto 4 - allegato 1)

1 1 04 0,751

totale C) 20,833 16,753 17872

Servizio di Risotrazione - Lotto n® 4 "IRGCS G. Gaslinl*

COMMISSIONE TECNICA - SERVIZIQ - PUNTEGGI

o
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Servizlo di RIstorazlone - Lotto n° 4 " IRCCS G. Gaslini

A} AWIO DEI. SEF{VIZIO I:ot. .t! 17 (A:I. & AZ pruponionale ot 81 p.ti) punll da assegnare il g :

l sub - criterio A3) : Programma dl gestlone del perlodo transitorlo {dalla Consegna del primo pasto fino al sisterna a regime) max punti 9 |

Picco dott.sa Rosella

Azlende

pasti preparartl e porzianotl in vassoi presso 1l
Centro cottura esterno - trasporto e consegha
al repart] vassol personalizzati in Burlodge
mad. RTS Ready To Serve durata del trasporto
27" i passaggl per la relazzazione fino alla
consegna ben descrittl stoviglie e posateria
garanzla d fornltura adeguata

per 1 primi 25gg cucina interna con
multiparzione - dal 26 gg personalizzato con
carrelll Burlodge mod. RTS HL mensa con
attuale modalitd fino a conclusione lavort

preparazione parte presso I centro cotiura e
presso cucina interna - trasporto dal centro
cottura della Val Polcevera tempo max 24" per
21 Km parte

Azierde

totah

Aziende

Azlende

Aziende

“

= e Wﬂ%mw,
e Vi
) e
-
i valore ‘
media punteggio . ’
max
2,00 9,00 5 3,60
3,60 s N
- ? /

{
il

!
!

s

Servizlo di Risotrazlone - Lolto n® 4 "IRGCS G, Gaslini®
COMMISSIONE TECNICA - SERVIZIO - PUNTEGGI Pag, 1112



Servizio di Ristorazione - Lotto n® 4 " IRCCS G. Gaslini"

: . B)MODELLO ORGANIZZATIVO GENERALE tot, p.ti. 22

1 sub-criterio Bi): Sistema di controllo e responsabilita max punti 7 |

Picco dott.sa Rosella

Aziende

Aziende

Aziende

Azientde

Azlende

media valore punteggio max
max
2,00 7,00 7,00 2,00
2,00 7,00
2,00 7,00

Servizio di Risotrazione - Lotto n® 4 "IRCCS G. Gaslini”

COMMISSIONE TECNICA - SERVIZIO - PUNTEGG] Pag. 212



Servizio di Ristorazione - Lotto n* 4 " IRCCS G. Gaslini"

" B) MODELLD DRGANIZZATIVO GENERALE tot. pti22 . .

sub-oriterio B2): Modelle organizzativo del Servizio prestato ( saranno valutate positivamente crganizzazion! che comportine una riduzione del turn over
del personale} max punti 5

Pleco dott.sa Rosella

Aziende

Aziende

Azlende

Aziende

Aziende

media valore unteggio max
max P g8
4,00 5,00 5,00 4,00
2,00 2,50

Sarvizlo di Risotrazione - Lotto n® 4 "IRCCS G. Gasiin"
COMMISSIONE TECNICA - BERVIZIO- PUNTEGGI
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I Servizio di Ristorazione - Lotto n* 4 " IRCCS G. Gaslinl"

I o L Uil B) MODELLO ORGANIZZATIVO GENERALE tot. piti 22 |

sub-criterio B3}): Caratteristiche del personale impiegato: - numerc dipendenti Impiegatl nel Servizio anche in relazione al tipo di contratto applicato
(sempre nel rispetto del CCNL) - il curriculum, le qualifiche , la specializzazione - n® ore annue per singola professionalita /qualifica - max punti 5

Picco dott.sa Rosella

Azlende

Azlende

Aziende

Aziende

Aziende

valore .
media max punteggia max
4,00 5,00 5 4,00
1,00 1,25
1,00 1,25

Servizio di Risctrazione - Lofto n® 4 "IRCCS G, Gaslini"*
COMMISSIONE TRCNICA - SERVIZIO - PUNTEGGH

Ladisa

direttore

dietlsta

magazzinlere

impiego elb

cuoco media su 10 profess.

2064
2064
2064
1860
860,8

CiR
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Servizio di Ristorazione - Lotton* 4 " IRCCS G. Gaslini"

B) MODELLQ ORGANIZZATIVO GENERALE tot. p.th22

sub-criterio B4): Modello organizzativo del Servizio prestato con particolare riferimento al percerse formativo del personale (percorso tutto documentabile)
max punti 5

Picco dott.sa Rosella

Aziende

Aziende

Aziende

Azlende

valore

media max puntegglo max
2,00 5,00 5 2,00
2,00 5
2,00 5

Servizic dl Rlsofrazione - Lotto n® 4 "IRCCS G. Gaslini®
COMMISSIONE TECNICA - SERVIZIO - PUNTEGGI

formaziene diIngressc
Igienee autocrontrollo
alimentazicne dietitca
gualtts del servizio

sistema gestione amblentale
sicurezza

ladisa cir

L A S S 4

casclna

®OoX X X xM X
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Servizio di Ristorazione - Lotton®4 " [RCCS G, Gaslinl”

. C}CARATTERISTICHE DEL SERVIZIO ‘tot. punti 21

sub-criterio C1): produzione e materle prime utilizzate - origine provenienza dei prodotti con evidenza dei prodotti regionall, italiani e biologici,
Specificare il programma di acquisto delle derrate alimentari con evidenziate le provenienze e le guantity - max p.ti 3

Picco dott.sa Rosella

Aziende

Aziende

Aziende

Aziende

valore

media max punteggio max
3,40 3,00 3 3,40
1,00 0,882353
1,60 1,411765

Servizio di Risotrazione - Lotto n° 4 "IRCCS G, Gaslini”
COMMISSIONE TECNICA - SERVIZIO - PUNTEGESI Pag. 11



Servizio di Ristorazione - Lotto n* 4 " iRCCS G, Gaslini"

£ €] CARATTERISTICHE DEL SERVIZIO ot pti2z":

sub-criterio C2):  programma di gestione delle emergenze, con particolare riferimento a: scioperi dl personale, scipoeri con conseguenze sulla filiera
dell'approvvigionamento (trasporti grossisti carburanti .....}, emergenze causate dal cattivo tempo (es. nevicate) , blocchl del trafflco max punti 6

Picco dott.sa Rosella

Aziende

Aziende

Aziende

Aziende

i valore

media max punteggic max
2,00 6,00 6 2,00
2,00 B
2,00 B

Servizio di Risotrazlone - Lotto n® 4 "IRCCS G. Gaslini"
COMMISSIONE TECNICA - SERVIZIO - PUNTEGGI
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| Servizio di Ristorazione - Lotto n® 4 " IRCCS G. Gaslinl”

[ o CJCARATIERISTICHE DELSERVIZIO tot.p4i22 -

sub-criterio C3}: Software e progetto Informatico: Modalita di prenotazione - plano di lavoro inerente l'interfacciamento/comunicazione con gll enti
usufrultori del presente appalto edil servizio di dietetica della ditta completezza e qualitd del dato - max punti 5

Picco dott.sa Rosalla

Aziende

totali

Aziende

Aziende

Aziende

Aziende

. valore
media max punteggio max
4,00 5,00 5 4,00
4,00 5
4,00 5

Servizio dl Risotrazlone - Lotto n°® 4 "IRCCS G. Gaslinl"
COMMISSIONE TECNICA - SERVIZIO - PUNTEGGI

repario web
software -Nova s.r,l.
prenctazione automatica

possibllita di libretti con menu sett.le

gestione del Must

elementi di base 10
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Servlzio di Ristorazione - Lotto n® 4 " IRCCS G. Gaslini"

“ " €} CARATTERISTICHE DEL SERVIZIO tot. p.ti 22

sub-criterio C4): descrizlone degli accorgimenti durante Il servizio vofto al contenimente dello smattimento del materiale monouso presse gli enti
usufruitori del presente appalto max punti 3

Picco dott.sa Rosella

Aziende

Franchtni sig.ra Maria Carla

Aziende

i 50 oS
astina/vivenda/ls:

Gallo dott. Fabrizio

Aziende

Aziende

Aziende

valore

medla Max puntegglo max
2,00 3,00 3 2,00
2,00 3
2,00 3

Servizio di Risolrazione - Lotta n® 4 "IRCCS G. GasHni*
COMMISSIONE TECNICA - SERVIZIO - PUNTEGGI

otocollo di raccolta
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Servizio di Ristorazione - Lotto n® 4 "IRCCS G. Gaslini"

ATI CIR Food /'CAMST / €CC | ATI Ladisa $.p.A/Fabbro S.p.a. | AT 1A Cascina/Vivenda/la

totale 4,867 7,078 — B—S

s e A CascinafVivendafta
| Amtadisa s afrabbros.pa | AT 12 Cosgnaliendalia.

Punteg_giq: - fia’. Punteggio® -
_massimo per massimo per sotto-
- Criterio ‘critério

CRITERI DI VALUTAZIONE TECNICA Lotto n° 4 - NOTE
AN s e e e T ~offerta. . ] copdtit | offerta ] pti | offerta s pti min max
0 4,000 1 3,578 0 3,994 0,000 1,000

o e A).AVVIQ DELSERVIZIO
A1} - Tempi di primo avvio del servizio decorrenti
dall'ordinativo di fornitura alla consegna del primo pasto 4

max 180 gg.
A2} - Periodo transitorio: tempo previsto (espresso in
a 154 0,867

giorni) dalla consegna del primo pasto per arrivare a
regime max 180 gg.

60,000 154,000

&0 4,000 115 2,167

Pag. 10112
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Servizio di Ristorazione - Lotto n® 4 " IRCCS G, Gaslini"

totale

ATI CIR Food / CAMST / ccc

ATI Ladisa $.p.A/Fabbro S.p.A.

Bollita

'ATI La Cascina/Vivenda/La -

3,333

2,260

| CRITERI DI VALUTAZIONE TECNICA Lotto n°4 -

" Punteggio.- |

massimo per
Criterio

. Punteggio .
massimo per sotto-
i criterio

ATI CIR Food / CAMST / €cC

ATI Ladisa S.p.A/Fabbro 5.p.A,

S Bollitat

CATILa Cast;ijn:'ai/'Vivénda/'m' '

C) CARATTERISTICHE DEL SERVIZIO

": sconto percentitale|
o offerto

Y

sconto percentuale] t:
- offerto’ - P._'-.

sconto percentuale] =
L offerte . | P

p.&i -

C5) - sconto sui listino Fepag per i prodotti distribuiti nei
Bar

17,000 2,000

4,000 0,471

7,510 0,884

C6) - sconto sui prezzi dei prodotti nei distributori per i
dipendenti con chiavetta (art. 7 - lotto 4 - allegato 1)

10,000 0,833

12,000 1,000

7,510 0,626

C7) -sconto sui prezzi dei prodotti nei distributori per Il
pubblico (art. 7 - lotto 4 - allegato 1)

10,000 1,000

4,000 0,400

7,510 0,751

Servizio di Risotrazione - Lotto n® 4 "IRCCS G. Gaslini”
COMMISSIONE TECNICA - SERVIZIO - PUNTEGGI

Mmax

17,000

12,000

10,000
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